
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Passez vos commandes : 

Avant le 16 décembre pour votre repas de Noël 

Avant le 23 décembre pour votre repas du nouvel an 

SARL DAUNAY FRERES 

BOUCHERIE CHARCUTERIE TRAITEUR 

т Dw!b5Ωw¦9        усмфл ±L[[L9w{ 

TEL : 05 17 84 41 18 / 06 25 28 23 52 

Email : sarldaunayfreres@sfr.fr 

N° Siret 51449819500031 RCS Poitiers 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

APERITIF 

 Plateau de canapés Tradition 8 sortes froides  16ϵ les 24 pièces  A1 

         нуϵ ƭŜǎ пу pièces  A2 

 Plateau de canapés Prestige     20ϵ ƭŜǎ нл ǇƛŝŎŜǎ  A3 

          38ϵ ƭŜǎ пл ǇƛŝŎŜǎ  A4 

 Plateau de feuilletés chauds     мрϵ ƭŜǎ нл pièces  A5 

 Plateau exotique chaud     муϵ ƭŜǎ нл ǇƛŝŎŜǎ  !с 

          оуϵ ƭŜǎ пл ǇƛŝŎŜǎ  !т 

ENTREES 

Froides: 

 

 Foie gras maison accompagné de sa briochette aux pommes                      

et son confit de figues                  7ϵфл ƭŀ ǇŀǊǘ 9м 

 Terrine de ris de veau et son foie gras truffé accompagné                           

de son mesclun         7ϵфл ƭŀ ǇŀǊǘ 9н 

 Marbré de saint jacques et langoustines au Chablis et pesto  

                               тϵфл ƭŀ ǇŀǊǘ 9о 

Chaudes: 

 

 Cocotte briochée ŘŜ Ǌƛǎ ŘŜ ǾŜŀǳ ŎǳƛǎƛƴŞǎ Ł ƭΩŀƴŎƛŜƴne   

           уϵрл ƭŀ ǇŀǊǘ 9п 

 Brochette de saint Jacques lardées et son écrasé de topinambours 

           уϵрл ƭŀ ǇŀǊǘ 9р 

 

 POISSONS 

 Croustille de flétan aux écrevisses sauce Espelette    

           уϵл0 la part  P1 

 Sandre en lingot, julienne de légumes, sauce Champagne   

                        уϵф0 la part  P2 

 Papillote de dos de cabillaud safrané sur fondue de poireaux  

                    уϵф0 la part  P3 

 Navarin de lotte aux asperges vertes      

                  млϵр0 la part  P4

   



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VIANDES 

 Fondant de cuisse de dinde aux morilles                       уϵл0 la part V1 

 

 Mini rôti de chapon aux cèpes          8ϵ50 la part V2 

     

 Ballotin de veau au foie gras          фϵрл ƭŀ ǇŀǊǘ V3 

 

 Pressé de confit de canard sur canapé et son escalope de foie gras 

accompagnés ŘΩǳƴ Ƨǳǎ ōŀƭǎŀƳƛǉǳŜ          фϵрл ƭŀ ǇŀǊǘ ±п

         

 tŀǊƳŜƴǘƛŜǊ ŘΩŀƎƴŜŀǳ, crumble amandes et noisettes   

              млϵфл ƭŀ ǇŀǊǘ V5 

    

 Tournedos en croûte Wellington et jus truffé            мнϵфл ƭŀ ǇŀǊǘ ±6 

 

    

 

 

          

 

LEGUMES 

 Gratin forestier (pomme de terre, champignons) (120g)   

           нϵнр ǇƛŝŎŜ L1 

 Parmentier de légumes (céleri, châtaignes, champignons) (120g)     

           нϵнр ǇƛŝŎŜ L2 

 Poêlée de champignons (100g)                      нϵнр pièce L3 

        

 Pommes grenailles rôties au beurre (120g)            нϵнр pièce L4 

 

 Fricassée de châtaignes (100g)                       нϵнр pièce L5 

 

     Lasagnes de patates douces (120g)              нϵнр pièce L6
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  BALLOTINES ET GALANTINES : 

�i  Minis ballotines de 150g :     5�¦�ñ�ì/pièce 
- Dinde aux girolles      �}�µ���í�ð�¦�ñ�ì�l�ï�‰�]�������• 
- Sanglier aux pistaches 

�i  Galantine de Vilaris       24�¦�õ�ì�l�<�P 
(Faisan, foie gras, truffée 2%) 
 

  CHARCUTERIES FINES : 

�i  Bouchées Prestige au ris de veau    �ð�¦�ò0/pièce 

�i  Terrine de ris de veau           �ð�¦�ô�ì���o���•���í�ì�ì�P 

�i  Foie gras de canard maison          �õ�¦�ò0 les 100g 
�¾ Pain de 250g     �î�ð�¦�ì�ì�l�‰�]������ 
�¾ Pain de 500g     �ð�ô�¦�ì�ì�l�‰�]������ 
�¾ Pain de 1kg     �õ�î�¦�ì�ì�l�‰�]������ 

�i  Magret de canard ǎŞŎƘŞ Ŝǘ ǎƻƴ ŎǆǳǊ foie gras   

                тϵул ƭŜǎ мллƎ 

�i  Terrine de foie gras de canard au magret séché     
                �õ�¦�ô�ì���o���•���í�ì�ì�P 

�¾ Pain de 250g     �ï�ì�¦�ì�ì�l�‰�]������ 
�¾ Pain de 500g     �ñ�ñ�¦�ì�ì�l�‰�]������ 
�¾ Pain de 1kg     �õ�ñ�¦�ì�ì�l�‰�]������ 

 

  LES FRUITS DE MER ET POISSONS : 
 

�i  Bouchée aux fruits de mer                   �ï�¦�î0 la pièce 

�i  Marbré de saint jacques et langoustines       �î�¦�õ0 les 100g 

�i  Saumon fumé             �ñ�¦�ñ0 les 100g 

�i  Saumon gravelax            �ñ�¦�ñ0 les 100g 
       

 


